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LA LOGGIA - 22/10/2008 ore 19:00 ATTUALITA'

Terra Madre: da domani La Loggia sara
gemellata con I'Azerbaigian

Come molti Comuni della regione Piemonte, ancheLbggia fara la sua parte: dieci famiglie
ospiteranno altrettanti ospiti provenienti dsdierbaigian.

Terra Madre, manifestazione legata&low Foodche si svolgera da domani fino al 27 ottobre in
concomitanza con Balone del Gustadi Torino, ospitera piu di 6000 delegati da tuttmondo,
nel tentativo di promuovere lo scambio di conoseemtinterazione fra le diverse culture.

Dieci famiglie volontarie residenti iha Loggia avranno infatti 'onore di poter ospitare presso |
loro abitazioni dieci operatori del settore alimest che parteciperanno nel fine settimana agli
incontri sul mangiar sano in scend.aligotto.

«Quest'anno anche La Loggia avra l'onore di pgréeei a Terra Madre — dice soddisfatto il
vicesindaco Giuliano Venturi — ospitando 10 operatori del settore alimentarevemienti
dall'’Azerbaigian. Il problema piu grande che prolmaénte si porra alle famiglie ospitanti sara
guello della lingua.»

Le famiglie cercheranno di facilitare l'inserimerdegli ospiti cercando di far pesare il meno
possibile la differenza linguistica, organizzandwalcena collettiva che vedra coinvolti tutti gli
ospiti loggesi di Terra Madre. Serata in grandie sthvece, venerdi sera, con una serata di ballo
liscio presso il salone del centro polifunzionaldta dedicata agli operatori del gusto stranieri.

http://www.pagina.to.it/index.php?method=sectionf@t=zoom&id=1723




LA LOGGIA - 24/05/2008 ore 11:04 ATTUALITA'

Venturi: Terra Madre ha bisogno dell'aiuto di
tutti i cittadini

Dal 23 al 27 ottobre si svolgera a Torino la tezdezione di Terra Madre, iniziativa nata per
salvaguardare la biodiversita e la produzione digneatare sostenibile... e La Loggia vuole
aiutare. Nata nel 2004, Terra Madre e una retgpehguattro giorni riunira tutta la comunita
mondiale del cibo con l'intento di preservare lluwa del mangiare e del produrre alimenti, in
armonia con I'ambiente e la natura, cercando dagakrdare la tradizione culinaria dalla
tecnologia e dalla distruttiva societa moderna.

L’obiettivo per quest'anno e arrivare a coinvolgeltees 1000 giovani da tutto il mondo, che si
uniranno alle comunita del cibo provenienti daigtia continenti, con 5000 contadini, allevatori,
pescatori, artigiani, 1000 cuochi e 400 rappresentzl mondo accademico. Il problema principale
di una gestione con numeri cosi grandi e pero daisgoer ospitarli.

Il vicesindaco di La Loggia Giuliano Venturi chiedeindi supporto ai suoi concittadifiPer dare
adeguata ospitalita alle persone provenienti daiqeie continenti, si € costituita la "Rete delleecit
di Terra Madre" a cui ha aderito anche il nostroncone con un contributo alla Fondazione Terra
Madre e promuovendo il coinvolgimento delle assnor locali e dei cittadini.'Si richiede quindi
la disponibilita ad ospitare i delegati pressorigppia abitazione. Chi fosse interessato puo effer
propria disponibilita e chiedere maggiori dettagliuesto indirizzo email
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TERRA MADRE -28/10/2008 ore 00:15 ATTUALITA'

Mi sono trovato due stranieri in casa: un cuoco
e un apicoltore

Fabio Casalis

Attenzione, non e un tentativo di aggressione autatun ignaro cittadino, ma la grande esperienza
di vita dei volontari piemontesi dierra Madre .

Nel maestoso contesto internazionale®kbne del Gustpspicca come una stella che brilla di
luce propria la manifestazione parallela Terra Madvolta in contemporanea al Salone ma a
cadenza biennale.

La settima edizione del Salone cala il sipario parole di soddisfazione da parte del presidente
della RegionéMercedes Bresspsoddisfatta per 'aumento inaspettato delle preseanche in
considerazione del periodo di crisi che I'ltalihmondo stanno attraversando.

Le cifre snocciolate d&arlo Petrini, presidente di Slow Food, e Raberto Bundese presidente
di Slow Food Italia, sono da capogif®0.000 visitatori(con una crescita débb rispetto all'anno
precedente), moltissimmagazzie sempre pigtranieri fra i turisti (stimati intorno al 25% del
totale, con una buona fetta proveniente da Stati,\tma anche dall'oriente e dall'est Europa).
Non si puo pero non ricordare la parte piu multimale della manifestazione: Terra Madre ha
coinvolto infatti1.652 comunita del cibppiu di7.000 persongrovenienti da bef52 nazionj e
dal conteggio sono escluse le universita e gli.chef

Un'organizzazione minuziosa ma -data I'elevatai@danche costosa: il bilancio complessivo
parla di6.500.000 eurache andra speso per far ripartire la macchinanizgativa dell'edizione
2010, con una spesalb00.000 eurcsolo per il trasporto aereo dei delegati mondi2dilegati

che non sono "semplici” politici o capi di statca nappresentano il cuore stesso della cultura
tradizionale e dell'arte culinariauochi, contadini, allevatori, pescatori, lavoratori specializzati
nel campo agricolo o alimentare.

In tutto questo, come gia é stato ricordat@agina, un ruolo fondamentale é stato svolto da alcuni
volontari piemontesi. Tutta gente comune che hiicsdeaprire le proprie case ad estranei del
primo, secondo o anche del terzo mondo, strarferida semplici lavoratori della terra nella loro
nazione d'origine, sono diventati protagonistiitadtiti a Torino.

Chi sarebbe disposto a tanto? Pochi, molto poohiogcendo quel che per mezzo dei proverbi si
dice dei piemontesi.

Eppure qualche volenteroso c'é. Qualcuno che netesiciato spaventare dal gap linguistico,
culturale (e culinario) fra I'ltalia e il resto delondo.

Giuseppe lasparra di La Loggia, € uno di questi rari volenterogitocospitato in casa mia due



azeri, un cuoco e un apicoltore.»

Primo problema, gia messo in preventivo, era lgua come comunicare con due persone di una
repubblica ex-sovietica che non conoscono l'itataAffidarsi al proverbialelinguaggio a gesti
all'italiana?

«ll problema della lingua e stato piuttosto comsigt, ma non € mai stato un vero e proprio ostacolo
alla comunicazione. Con l'apicoltore, che purtroppo sapeva l'inglese e parlava solo ed
esclusivamente in azero, é stato piu faticoso, reexun il cuoco siamo riusciti a parlare in un
discreto inglese che ci ha permesso di fare digmisgnche piuttosto complesse.»

Secondo problema, inaspettato, le differenze alltursoprattutto dal punto di vista gastronomico.
Giuseppe lasparra rivela di aver avuto qualche iduki$apevo che in Azerbaigian la maggior
parte della popolazionerdusulmana, quindi -pur essendo di ampie vedute- ho dovui@dermi

su molti dei pregiudizi sugli islamici riguardatrdifiscalita nel rispettare il divieto deglicolici e

della carne dmaiale.»

Queste piccole particolarita di una nazione, agthodi un estraneo mettono in risalto le differenz
culturali piu microscopiche e innocenti, come detledernd_ettere Persianscritte da un
Montesquieu del XXI secolo: «Tutte le sere abbiarganizzato delle cene per stare insieme: alla
prima sera abbiamo fatto la pasta, ma sorprendemgenmon era molto di loro gradimento; nelle
serate seguenti abbiamo quindi ripiegato su miaeste polenta. Dall'Azerbaigian ci hanno portato
della carne di montone avvolta in foglie di vitea thgusto era molto diverso dalla nostra cucina
abituale.»

Forse non bastano tre giorni per imparare ad apare#'arte culinaria di una nazione cosi diversa
dalla propria, ma il bilancio della famiglia laspae piu che positivo: «Anche i miei genitori, dopo
un tentennamento iniziale, sono stati contenttaasun'esperienza bellissima e sono felice di aver
partecipato.»
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